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SAJAMSKI POPUST
TRAJE DO 31.03.2024.

akon serije izlaganja u drugoj
Npolovini 2023. godine i u dosa-

dasnjem periodu 2024, $to na
svetskim sajmovima (Milano, Longarone,
Rimini...), tako i na domacdim regionalnim
(Beograd i Porec), Gelato Concept Shop je
u fazi realizacije naruCenog. Uz poveca-
nje proizvodnih kapaciteta, uspeli smo
da zadrzimo i rok isporuke do 6 nedelja.
Prakti¢no tehnic¢ko reSenje i proizvod-
no-prodajne solucije koje Gelato Concept
Shop obezbeduje, izazivaju velika intere-
sovanja za ovu Kreaciju. Sa tehnicke stra-
ne, to je proizvodnja i prodaja gelata u do
sada nezamislivim dimenzijama oko 3 m
X 1 m. Klizno sklopiva struktura na toc-
kovima Kkoja se jednostavno postavlja u
svakom prostoru, kako unutra tako i na

otvorenom, omogucdila je ugostiteljskim
objektima da proizvedu i posluZe pravi
italijanski gelato pod svojim brendom na
svojim terasama i u svojim do sada nei-
skoriSéenim delovima prostora. U prilog
ide i ¢injenica da je za stavljanje u pogon
Gelato Concept Shop-a dovoljna samo
jedna obic¢na uti¢nica od 220V i snaga od
3kW, i nije potreban priklju¢ak na dovod
i odvod vode, zato Sto struktura ima sop-
stveni rezervoar, kako za Cistu tako i za
upotrebljenu vodu. Aparati ugradeni u
ovaj koncept rashladuju se samim vazdu-
hom, i zbog toga nema utro$ka i bacanja
vode, §to je, takode, vazan faktor pri od-
luci za nabavku naseg koncepta. Neki od
klijenata, oduSevljeni naSom kreacijom,
narucili su nekoliko Gelato koncepta bez

aparata za poizvodnju, jer ga vec pose-
duju. Njima je Galato Concept Shop dao
mogucénost postavke prakti¢no ugradene
vitrine samo za prodaju gelata na njiho-
vim izdvojenim pozicijama. Podjednako
se traZe oba koncepta vitrina sa kadicama
ivitrina sa kanticama. Neki su se odlucili
za kombinovanu varijantu kadice i kanti-
ce kako bi probali obe, a sve to u istoj vitri-
ni uz izmenu samo nosaca.

ORIGINALNT UKUSL GELATA

Sajmovi su znacajna razmena potreba, Zelja i
situacija sa kojima se srecu proizvodaci gelata
i oni koji to tek Zele postati sa naSom kreaci-
jom Galato Concept Shop-a. Predstavlja nam
radost saznanje da je koncept ve¢ udovoljio

potrebama klijenata kako tehnickim i vizuel-
nim tako i kvalitetom gelata. Ovakva atmosfe-
rabudilaje nasu kreativnost, tako da su u toku
sajma nastajali i originalni ukusi gelata koji su
bliski nasem podneblju. To su ukusi kao $to je
ratluk (dobijen prirodnom esencijom ruZe sa
dodatkom komadiéa oraha) i druge fantastic-
ne kombinacije za koje se doslovno strpljivo
¢ekalo u dugim redovima.
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VECTNA SE ODLUCILA 74 BREND GALATO
CONCEPT SHOP

Tako postoji mogucénost da se Gelato Con-
cept Shop personalizuje pod svojim bren-
dom, vecéina klijenata se odlucila da ostanu
pod nasim. Novina je da je u pripremi pose-
ban brend koji ¢e pratiti liniju Galato Con-
cept Shop-a, a koji ¢e modi da se nabavi ne-
zavisno od samog koncepta. Zadrzacemo
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odli¢an kvalitet, jednostavnost pripreme
gelata i povoljne nabavne cene kao tri naj-
bitnija faktora pri odluci. ViSe o novom
super brendu nadi ¢ete u izdanjima speci-
jalizovanih magazina i naSim sledec¢im iz-
laganjima na sajmovima.

PLTAJU T GOVORE O SVOJIM POTREBAMA

Galato Concept Shop je jedan od brojnih pro-
izvoda iz naSeg asortimana. Na sajmovima
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smo dogovorili pokretanje tri linije za pro-
izvodnju zanatskog gelata u vec¢im kolici-
nama. Ovakav nacin proizvodnje odgovara
Kklijentima koji imaju vise prodajnih mesta i
Zele organizovati delivery i prodaju u mar-
ketima. Ova jedinstvena linija sa automati-
zovanim ¢iSéenjem i punilicom, omogucava
da samo jedna osoba proizvede 200 litara
gelata za jedan sat, dok je njen pun kapacitet
400 litara gelata za jedan sat uz dve osobe u
proizvodnji.
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